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Chiteau Canon-la-Gaffeliére, Rouge
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Entrée en bouche douce et suave se développant sur un corps charmeur. Belle finale toyjours
caressante et pleine de vie aromatique, dans des nuances florales et épicées. La complexité est

apportée par les 35 % de cabernet franc et les 10 % de cabernet sauvignon.

EN MAGNUM Bettane+Desseauve - MAI 2017

Canon-La Gaffeliére 1" GCC
55% merlot, 35 % cabernet-franc, 10%
cabernet-sauvignon.

Le Point
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le millésime coup de finesse, tout en dentelle, ta-
nins fins, serrés, séveux, élevage €lé-
gant, tres persistant.
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Canon La Gaffeliere :
2016, beau bio !

Le 1« grand cru classé de Saint-Emilion est certifié sur sa ving-
taine d'hectares depuis 2014. Le ressenti du Comte Stephan
Von Neipperg.

Millésime idéal ou difficile en bio ? « Le printemps a été tres
compliqué, humide et assez froid jusqu'a fin juin. Ceux qui ont
Jait la premiére fois du bio cette année ont certainement di avoir
les oreilles qui sifflent. C'était bon pour des gens comme nous
chez qui le pied de vigne était déji préparé pour se défendre lui-
méme. En bio, c'est le genre d'année o il fallait viaiment étre .
Le staff doit avoir une disponibilité plus élevée qu'en viticulture
conventionnelle. En 2016, on a fait une trés belle récolte, qu'on
n'a pas faite depuis 20 ans. Comme quoi, cela prouve que le bio
ne veut pas dire qu'on ne produit pas ! C'est un des trés grands
millésimes, avec la complexité aromatique, la fraicheur, la gour-
mandise, la profondeur, l'acidité qui portera loin ce millésime, et
un coté salin génial. 2016 a la fraicheur de 2014 et l'amplitude
et la structure de 2009. »
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resolament charmal de ce jus plein

et suave, auy, allures de femme

fatale. Les cabernats (35% franc,

; 0% sauvignon) apporent une
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® 2016 Chateau Canon-La Gaffeliére
) Tiefdunkles Rubingranat, fester Kern, violette Reflexe,

RRENCEE RRSLLICHE . CHAMPAGNER zarte Randaufhellung, mit feiner Krauterwiirze unterlegte
o schwarze Beerenfrucht, ein Hauch von Lakritze, dezent
nach Edelholz und Grafit, dunkler Nougat. Kernig, dunkle
Kirschen, straffe, gut integrierte Tannine, gute Frische, mine-
ralisch, Herzkirschen, extraktstif3er Nachhall, gutes Reife-
potenzial.

ALLE TIPPS FUR GENIESSER
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2016 CANON-
LA-GAFFELIERE

55% Merlot,

35% Cabernet franc,
10% Cabernet Sauvignon

Ertrag 42 hl/ha
,,/PAPE CLEMENT Samtenes, dichtes,
/ e frisches, komplexes
Wi, +94,1% p : '
< slisses Bouquet,

Damassinepflaumen,
Veilchen, Réstaromen,
Tabak, Zedern. Konzen-
trierter, vielschichtiger,
ausgewogener, eleganter
Gaumen, dichte, feine
Frucht, viel gutes Tannin,
konzentrierte, vielfaltige
Aromatik, cremige,

fein muskuldse Struktur,
langer, dichter, fein
Uppiger Abgang mit vielen
Rickaromen.

19/20 2024-2050
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, _ - et 2016 Canon-la-Gaffeliére: 55% Merlot,
S b e ey e @ 35% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvi-
gnon, 60% neue Barriques. Sattes Purpur
mit violettem Rand. Was flr ein berau-
Das grosse Bordeaux-Primeurs-Spezial: schendes Parfiim nach Veilchen und Brom-
Rechtes Ufer und Sauternes - 25 Jahre WEINWISSER - 30 Jahre Chateau Margaux beeren' dah|nter Anis, rosa Pfeffel‘, SChOkO‘
e noten, Kokos sowie Lakritze. Am eleganten
Gaumen mit enormem Tiefgang und atem-
beraubender Lange, im Nachhall mit
\ schwarzen Johannisbeerdrops und Schat-
| tenmorellensaft. Fiir Stephan hat der Jahr-
gang 2016 die Dichte von 2009 und die Fri-
sche von 2014. Er Uberlegt kurz und figt
mit einem schelmischen Grinsen an: «Mir
fallt gerade ein, dass man den 201éer am

besten mit dem 2016 vergleichen sollte!»
19/20 2027 - 2047

WEINWISSER - n°30 06 2017

Chategu Canon-La-Gaffeliére 2016

Saint-Emilion Grand Cru, ler Grand Cru Classé B
The nose is aromatic, elegant, fine, aromatic and offers delicacy. It reveals notes
of blackberry, crushed cassis, iris / flowers and small notes of crunchy strawberry
associated with small touches of spices, small toasted touches, Sichuan pepper
as well as a hint of racy minerality and a discreet hint of liquorice. The palate is
fruity, well-balanced and offers a good definition, softness, freshness, a beau-
tiful density (but full of finesse), a small tension as well as a slight acidulous
frame. On the palate this wine expresses notes of juicy / fleshy blackberry, fleshy
strawberry and small notes of fleshy berries associated with small / fine toasted
touches, minerality and a very discreet touch of vanilla. Tannins are fine, well-

built and elegant. Gourmandise and a very discreet chew on the finish.
Score : 17.5+/20 (95-96/100)

VERTDEVIN WINTER 2018-2019



AR/ THE RIGHT BANK
lne pectator t.-Emilion’s top reds offer thrilling displays of vibrant, racy 5
Ml S fruit. La Mondotte (97-100) and Chateau Pavie (97-100)  9ames Molesworth’s Recommended 2016 Bordeaux
are stunners, dripping with pure fruit offset by a fine chalky RIGHT BANK
SPAIN minerality. Clos Fourtet (96-99) and Chateau Valandraud (96-99), CHATEAU CANON-LA GAFFELIERE St.-Emilion 2016 95-98
VIBRANT CULTURE, DELICIOUS WINES along with Chateau Bélair-Monange (95-98), Chéteau Canon-La This pulls currant, fig and boysenberry pate de fruit notes together, wraps
Gaffeliere (95-98) and Chéteau Canon (95-98), emphasize pure them with a brambly thread and then drives them through the finish.
fruit and mineral profiles; all are situated on limestone-based soils.
The wines from the gravel and clay sector bordering Pomerol are
also of note, with Chéteau Figeac (95-98) and Chéteau Cheval-
Blanc (tasted non-blind) turning in superlative efforts.
In neighboring Pomerol, the estates situated on clay or gravel-
clay soils were ideally suited to handle the dry second half of 2016.
This group is led by Pétrus (tasted non-blind), along with Chéteau
Trotanoy (96-99), Chateau La Fleur-Pétrus (95-98), Chateau
Clinet (94-97) and Chateau L’Eglise Clinet (94-97).
Spreading out from there you can look for values in Castillon,
including the Domaine de I'A (92-95) from Stéphane Derenon-
court and Chateau d’Aiguilhe (91-94) from La Mondotte owner
Stephan von Neipperg. (For a list of my recommended smart buys,
ee the chart on page 86.)

VEGASICILIA
ANICONIC BODEGA,
AGROWING EMPIRE.

‘SPANISH STARS
EMERGING WHITES
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FTNIEWINE tasting layingdown 2016 Bordeaux

Chateau Canon-la-Gaffeliére
1er Grand Cru Classé ‘ 92-

(55% M, 35% CF, 10% CS; 42hi/ha) 95

MB/TD | Suave and tender, opening up into a
charming texture. Beautifully caressing finale, full
of vibrant aromas, in floral and spicy nuances. | 95
MS | Freshly ripe black-cherry nose, very pure;
full, finely tannic, fresh in acid; sweet, long, and
subtle to taste, racy and with a hint of minerality,
prolonged, fine, transparent, elegant, and with
lovely, delicate, fragrant length. Just a touch of
oak dryness to the texture, but this always seems
to sort itself out! Beautiful wine, of particular
refinement for the cru. 2025-40. | 92-93
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